
珠府办函〔2018〕239 号

珠海市人民政府办公室关于印发珠海市贯彻
落实“粤菜师傅”工程实施方案的通知

横琴新区管委会，各区政府（管委会），市政府各部门、各直属机

构，各有关单位：

经市人民政府同意，现将《珠海市贯彻落实“粤菜师傅”工

程实施方案》印发给你们，请认真组织实施。实施过程中遇到问

题，请径向市人力资源和社会保障局反映。

珠海市人民政府办公室

2018 年 9月 27 日



— 2 —

珠海市贯彻落实“粤菜师傅”工程实施方案

为贯彻落实《广东省“粤菜师傅”工程实施方案》（粤人社发

〔2018〕187 号）和《中共珠海市委 珠海市人民政府印发<关于

推进乡村振兴战略的实施方案>的通知》（珠字〔2018〕11 号），

深入实施“粤菜师傅”工程，促进城乡劳动者技能就业、技能致

富，全面提升就业创业水平，助推乡村振兴和现代服务业发展，

结合珠海实际，制定本方案。

一、指导思想

全面贯彻落实党的十九大精神，以习近平新时代中国特色社

会主义思想为指导，深入贯彻习近平总书记重要讲话精神，推进

全市乡村振兴战略，采取职业培训与学制教育相结合模式，大规

模开展粤菜师傅职业技能培训，提升粤菜烹饪技能人才培养能力

和质量，不断提高珠海特色粤菜的品质、品位、品牌；创新“粤

菜师傅+旅游”等模式，促进城乡劳动者就业创业；创新“粤菜师

傅+珠海饮食文化”等模式，打造珠海“粤菜师傅”文化品牌，大

力提升珠海饮食文化海内外影响力。发挥珠海毗邻澳门的优势，

将“粤菜师傅”打造成弘扬珠澳饮食文化的国际名片，更好地满

足人民日益增长的美好生活需要。

二、目标任务

到 2022 年，全市开展粤菜师傅培训 3000 人次以上，直接带

动实现就业创业 1万人以上；择优确定一批粤菜师傅培训机构，
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建设粤菜烹饪技能人才市级重点和特色专业 2个以上；建设“粤

菜师傅”公共实训基地 1 个以上、市级“粤菜师傅”培养基地 5

个以上；认定市级“粤菜师傅”大师工作室 2个以上、“粤菜师傅”

技师工作站 5 个以上；每年举办市级“粤菜师傅”职业技能竞赛；

将 20 名以上“粤菜师傅”纳入珠海工匠、珠海首席技师进行培育。

在全市打造乡村粤菜美食旅游点，建设乡村旅游美食精品线路。

三、重点工作

（一）实施珠海“粤菜师傅”品牌提升工程。

1.“名师名菜”培育项目。以珠海航展为契机，支持相关行

业协会根据省的部署要求组织开展“珠海粤菜名师”“珠海名菜”

等评选活动，以本土食材为主，通过美食擂台赛等方式，打造引

领珠海特色粤菜发展的高端品牌典范。“珠海粤菜名师”纳入珠海

工匠进行培育，并享受相关政策待遇。〔牵头单位：市厨师协会、

市餐饮协会、市旅游总会等，配合单位：市人社局、市文化体育

旅游局、各区政府（管委会）〕

2.文化旅游美食节项目。鼓励和支持各区举办各类文化旅游

美食节，集中开展珠海特色粤菜厨艺表演、名菜展示、风味体验

和文艺表演等活动，打造高端美食盛会，宣传城市形象，推介企

业品牌，增进交流合作，促进共同发展。〔牵头单位：各区政府（管

委会），配合单位：市文化体育旅游局、市人社局、市教育局、市

厨师协会、市餐饮协会、市旅游总会、市职协等〕

3.粤菜美食一条街项目。加强全市美食一条街的规划，鼓励
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和支持有条件的区（功能区）规划建设或提升具有本土特色的海

鲜街、夜市街、小吃街等美食一条街项目，吸引有代表性的特色

餐饮店入驻，打造珠海特色餐饮品牌、地域美食文化展现新名片、

餐饮业与旅游业互动新亮点。〔牵头单位：各区政府（管委会），

配合单位：市住规建局、市国土资源局、市文化体育旅游局、市

餐饮协会、市旅游总会等〕

4.粤菜乡村旅游项目。结合“一村一品”、“一镇一业”，大力

挖掘、推广乡村本土特色菜式、特色宴，打造一系列美食名品、

美食名厨、美食名店。创新“粤菜师傅+旅游模式”，依托“十村

示范、百村建设”和特色小（城）镇等，打造乡村粤菜美食旅游

点，建设乡村旅游美食精品路线。〔牵头单位：相关区政府（管委

会）、市文化体育旅游局，配合单位：市发改局、市海洋农业和水

务局、市住规建局、市人社局、市厨师协会、市餐饮协会、市旅

游总会等〕

5.粤菜品牌宣传项目。借助传统媒体、新媒体等平台，开设

珠海粤菜电视专题节目，举办珠海粤菜微电影、小视频录制有奖

征集等系列宣传推介活动。加大对珠海特色粤菜传承及创新菜式

的宣传力度，挖掘珠海美食历史故事和文化内涵，提高珠海特色

粤菜知名度。〔牵头单位：市委宣传部、市文化体育旅游局，配合

单位：各区政府（管委会）、市人社局、市厨师协会、市餐饮协会、

市旅游总会、市职协等〕

6.《珠海粤菜美食大全》编制项目。组织编制《珠海特色粤
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菜美食大全》，全面介绍各种珠海粤菜食材数量、产地、佐料配比、

烹制程序、文化典故等。整合推广珠海“老字号”粤菜品牌，重

点挖掘已有一定影响力的粤菜美食，推广本土特色菜式、特色宴，

对自成体系、自成宴席的传统菜系进行发扬光大。〔牵头单位：市

人社局，配合单位：各区政府（管委会）、市教育局、市文化体育

旅游局、市餐饮协会、市旅游总会、市职协等〕

（二）实施珠海“粤菜师傅”人才培养工程。

7．“粤菜师傅”人才项目。积极引进和培养一批烹饪专业领

域的高层次人才和青年优秀人才。将优秀粤菜师傅纳入珠海工匠、

珠海首席技师培育计划。充分利用社会培训资源，择优确定一批

粤菜师傅培训机构，承担本市粤菜师傅培训任务。将“粤菜师傅”

纳入本市职业技能精准培训范畴。组织开展名师下乡、培训下乡、

评价下乡活动，方便乡村劳动力就地就近参加粤菜烹饪技能培训

和考核评价。〔牵头单位：市人社局，配合单位：各区政府（管委

会）〕

8.“粤菜师傅”三大基地项目。建设“粤菜师傅”公共实训

基地，建成集课程研发、培训、实训、技术服务于一体的多功能

“粤菜师傅”实训平台。被认定为市级“粤菜师傅”培养基地的，

一次性给予 50 万元建设经费支持，具体认定程序按《珠海市市级

高技能人才实训（培养）基地认定办法》执行；符合条件的，优

先认定为市级高技能人才实训（培养）基地。每年认定一批市级

“粤菜师傅”大师工作室和技师工作站，开展珠海特色粤菜的技
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艺传承和交流研究。〔牵头单位：市人社局，配合单位：市发改局、

市教育局〕

9.粤菜品牌专业建设项目。夯实职业（技工）院校、培训机

构、企业粤菜烹饪技能人才培养基础，提高粤菜烹饪技能人才培

养能力，扩大招生和培养规模。对标世界技能大赛的技术标准、

国际专业设置标准和国家专业教学标准，加快粤菜烹饪技能人才

培养课程改革。鼓励职业（技工）院校、培训机构加强烹饪、面

点、中厨等相关专业建设，开设粤菜烹饪相关精品课程。推行企

业新型学徒制和现代学徒制，充分发挥职业（技工）院校和企业

双主体作用，加大校企双制联合培养粤菜师傅力度。〔牵头单位：

市人社局、市教育局〕

10.粤菜师傅职业技能竞赛和创业大赛项目。鼓励各级政府

（管委会）、行业企业、职业（技工）院校、培训机构举办粤菜师

傅职业技能竞赛和创业大赛，提高城乡劳动力的职业技能水平和

创业实战能力，激发珠海粤菜师傅的活力与职业荣誉感。对承办

市级以上职业技能竞赛和创业大赛项目的，给予经费支持。在市

级粤菜师傅职业技能竞赛获奖选手，按规定颁发“珠海市技术能

手”证书，并给予奖励。〔牵头单位：市人社局、市总工会，配合

单位：各区政府（管委会）〕

11.粤菜烹饪技能标准开发和粤菜师傅评价认定项目。建立和

完善粤菜师傅相关的职业资格评价、职业技能等级认定、专项职

业能力考核、行业企业岗位要求等多层次评价体系，组织推动职
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业（技工）院校、行业企业开展珠海特色粤菜烹饪技能标准开发

和粤菜师傅评价认定工作。加快珠海特色粤菜烹饪专项职业能力

和职业培训包开发，对通过培训和考核的，颁发培训合格证书。

〔牵头单位：市人社局，配合单位：市教育局、市厨师协会、市

餐饮协会、市职协等〕

12.粤菜师傅强师工程项目。实施粤菜师傅强师工程，充分挖

掘珠海粤菜名师资源，组织拥有粤菜工艺和特长的粤菜师傅建立

“粤菜名师库”，加快粤菜师傅能工巧匠型师资队伍建设。鼓励企

业、职业（技工）院校、培训机构等从“粤菜名师库”中聘用师

资开展各类培训和学徒制人才培养活动，搭建粤菜师傅人才培养

快速通道。〔牵头单位：市人社局，配合单位：市教育局〕

（三）实施“粤菜师傅”产业发展工程。

13.粤菜师傅就业创业项目。拓展粤菜美食就业创业渠道，开

发粤菜美食相关就业岗位，对粤菜烹饪技能水平高的粤菜师傅推

荐到乡村旅游区餐馆和民宿、连锁旅游酒店和星级酒店就业。支

持粤菜师傅开办农家乐、小餐馆或外出创业发展。对在本市成功

创业的，按规定享受创业资助、租金补贴、创业带动就业补贴、

创业小额贷款贴息；对吸纳就业困难人员就业的，按规定给予社

会保险和岗位补贴；对吸纳对口帮扶地区劳动力就业的，按规定

落实社会保险补贴、稳定就业奖励等就业扶持政策。依托粤菜师

傅创业项目开展就业见习、实习实训等工作，并给予资金补助。

〔牵头单位：市人社局，配合单位：各区政府（管委会）、市教育
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局、市文化体育旅游局〕

14.粤菜师傅创业孵化基地（园区）项目。通过政府引导、社

会资本参与等多种方式，充分利用现有产业园区、闲置厂房、零

散空地等存量资源，整合建立一批主要面向粤菜师傅创业人员的

创业孵化基地（园区）。对纳入“三旧”改造范围，具有合法用地

手续的工业用地，改造后用于粤菜师傅创业孵化基地（园区）项

目的，经市（区）人民政府批准，可享受按原用途使用的 5年过

渡期政策。5 年过渡期满后，经市（区）人民政府批准，可按新

用途办理用地手续。被认定为市级创业孵化基地的，享受本市相

关政策。〔牵头单位：市住规建局、市国土资源局、市发改局，配

合单位：各区政府（管委会）、市人社局〕

15.粤菜师傅“走出去”就业创业项目。支持珠海特色粤菜企

业跨地区开设直营连锁店、加盟连锁店等，逐步培育跨区域、全

国性、国际化的珠海粤菜企业，不断提高珠海粤菜品牌知名度。

鼓励有条件的行业协会、企业等组织粤菜师傅到国内各大城市、

“一带一路”沿线国家和世界知名城市开展珠海特色菜品推荐、

厨艺展示等开拓职业发展活动，打造珠海粤菜师傅国际名片，扩

大珠海粤菜海外影响力。〔牵头单位：各区政府（管委会），配合

单位：市厨师协会、市餐饮协会、市旅游总会等〕

16.粤菜师傅公共就业服务项目。广泛收集餐饮服务行业招聘

粤菜师傅的空缺岗位信息，积极面向有相关就业意愿、具备粤菜

烹饪技能的求职人员开展职业介绍、职业指导、政策咨询等就业
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服务。加强与用人单位的沟通对接，不定期组织开展粤菜师傅专

场招聘活动。建立粤菜师傅信息库，对有求职意愿的，优先向本

地区用人单位推荐，促进市场供求对接匹配。对有创业意愿的，

提供有针对性的项目推介、创业指导、融资服务、补贴发放等公

共创业服务。〔牵头单位：市人社局，配合单位：各区政府（管委

会）〕

（四）实施“粤菜师傅”珠澳合作工程。

17.珠澳“粤菜师傅”合作交流项目。支持行业企业、职业（技

工）院校、培训机构与澳门在烹饪技能人才培养方面的合作交流。

鼓励有条件的职业（技工）院校、行业协会等，成立珠澳特色粤

菜传承发展研究机构，搭建珠澳粤菜师傅交流平台，开展粤菜学

术研讨、文化展示和巡回报告等活动，推动粤菜改革创新。加强

珠澳粤菜标准的制订合作，推进珠澳烹饪技术合作交流等方面的

融合发展。〔牵头单位：市人社局、市教育局，配合单位：市厨师

协会、市餐饮协会、市职协等〕

18.珠澳“粤菜师傅”文化品牌项目。发挥珠海毗邻澳门的优

势，积极与澳门有关部门沟通协作，探索举办“珠澳粤菜美食节”

“珠澳粤菜师傅擂台赛”等系列活动，建设珠澳粤菜文化展示中

心，打造大湾区粤菜大品牌。围绕珠澳粤菜传统特色，不断挖掘

珠澳美食的文化底蕴，大力推广珠澳特色饮食文化。〔牵头单位：

市文化体育旅游局、市人社局，配合单位：各区政府（管委会）、

市厨师协会、市餐饮协会、市职协等〕
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19.澳门烹饪人才在珠创新创业项目。鼓励和支持澳门服务提

供者来珠举办以粤菜师傅培养为主的中高等职业培训机构。充分

发挥横琴自贸区的平台效应，共同加快粤澳合作产业园、澳门青

年创业谷建设，吸引支持更多澳门烹饪人才和企业来珠创业、投

资。〔牵头单位：横琴新区管委会、市人社局，配合单位：各区政

府（管委会）〕

20.珠澳美食旅游品质提升项目。进一步整合珠澳旅游资源，

共同开发旅游线路，打造珠澳美食旅游点和美食旅游精品路线，

提升粤港澳大湾区美食旅游品牌和形象，共同开展境内外美食旅

游宣传推广，吸引更多国际游客。加强粤港澳大湾区美食旅游

合作发展的研究。（牵头单位：市文化体育旅游局，配合单位：

市旅游总会、市餐饮协会、市厨师协会等）

四、组织保障

（一）加强组织领导。为确保珠海“粤菜师傅”工程的组织

实施，建立珠海市实施“粤菜师傅”工程联席会议制度，统筹指

导全市实施“粤菜师傅”工程。联席会议办公室设在市人力资源

和社会保障局，具体承担联席会议日常工作。各区要建立健全工

作机制，结合实际制定实施方案，并于 11 月底前将制定的实施方

案报市人力资源和社会保障局备案。

（二）落实资金保障。市、区财政要优化支出结构，确保“粤

菜师傅”工程的各项政策落实。“粤菜师傅”工程统一纳入市、区

就业创业政策普惠范围，相关补贴资金从各级财政就业创业专项
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资金中列支。面向乡村的市级“粤菜师傅”培养基地、“粤菜师傅”

职业培训、“粤菜师傅”职业技能竞赛等所需经费，从本市实施乡

村振兴战略专项资金中支出。

（三）广泛宣传发动。充分利用电视、广播、报刊等传统媒体以

及市属新媒体“两微一端”广泛宣传“粤菜师傅”工程，激励广

大劳动者积极投身乡村振兴发展。树立一批珠澳优秀粤菜师傅就

业创业典型，发挥技能工匠、就业模范、创业成功者的示范带动

作用，弘扬劳模精神和工匠精神，营造尊重劳动、尊重创新、崇

尚技能的良好社会氛围。



公开方式：依申请公开

抄送：广东省人力资源和社会保障厅。


